
 

 

Speisenkarte 
 

Hotel-Restaurant 

Zur Untermühle 
 

Familie Kimmich 
   Bornstr. 30  56459 Willmenrod 

Telefon  02663 – 49 58 
Fax  02663 – 2 70 76 

Mittwoch Ruhetag ! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

...Etwas Gutes als Start...      € 
Norweger Krabbencocktail     
mit Butter und Toastbrot   6,50 
½ Dtz. Elsässer Weinbergschnecken 
in Knoblauch-Kräuterbutter, Toast   6,00 
 
...Aus dem Willmenroder Suppentopf... 
Immer lecker, frisch und preiswert:  
Tagessuppe mit Einlagen    2,60 
Ein rechtes Huhn ist immer gut für eine kräftige Suppe: 
Hausgemachte Hühnersuppe mit Einlagen      3,00 
Aus sonnengereiften Tomaten: 
Tomatencremesuppe mit vielen Kräutern   3,30 
Pikant und lecker: 
Ungarische Gulaschsuppe    3,10 
So mögen es die Franzosen: 

Pariser Zwiebelsuppe    3,60 
 
 
...Leichte Sommersalate: Gesund und lecker !!... 
Kleiner gemischter Saisonsalat    3,30 
Großer Salatteller „Untermühle“ 
Auswahl von Saisonsalaten mit Schinken- und Käsestreifen 8,00 
Großer Salatteller „California“ 
Saisonsalate mit gebratenen Hähnchenbrustfilet  8,50 
 
 
 
Großer Salatteller „Wäller Art“ 
Frische Marktsalate mit kleinem panierten  
Schweineschnitzel    8,00 
Großer Salatteller „Büsum“ 
Frische Saisonsalate und Nordseekrabben  8,50 
 
 
...Aus Fluß, See und Meer: 
Fische nach Art des Hauses... 
Westerwälder Regenbogenforelle „Blau“     €  
mit zerlassener Butter 

Petersilienkartoffeln und gemischter Salat  11,70 
Westerwälder Regenbogenforelle „Schöne Müllerin“ 
mit Salzkartoffeln und gemischtem Salat  12,30 
Zanderfilet „Norderney“ 
Kräuterkrabben-Sauce, Salzkartoffeln und Saisonsalate 14,00 
 
 
 
 
...Vegetarische Küche:  
herzhaft und fein – auch ohne Fleisch !...  
 
Schwäbische Hausmacher Spätzle 
mit Käsesauce überbacken   5,10 
 
...Frische Eier braucht der Mensch...  
 
Omelett „Natur“ mit Salatgarnitur   5,00 
Omelett mit Champignons und Salatgarnitur   6,00 
Omelett mit Käse und Salatgarnitur   5,50 
 
...Herzhaftes für den kleinen Hunger... 
Toast „Hawaii“ 
mit Schinken, Ananas und Käse überbacken  6,50 
„Kimmich‘s Gutsherrentoast“ 
Schweinemedaillons auf Toast mit Spargelstücken 
Tomatenscheiben und Käse überbacken  8,50 
Käsebrot mit Holländer Käse 
auf Bauernbrot, Butter, Garnitur   4,90 
Schinkenbrot  roh oder gekocht 
auf Bauernbrot, Butter, Gewürzgurken  6,20 
 
 
 
 
 
 
Deftig, Kräftig, Gut:          € 
 Kimmich’s Strammer Max  
Gekochter Schinken auf Landbrot, Käse und 2 Spiegeleier 6,70 
Bratkartoffelpfanne „Untermühle“ 
Leckere Bratkartoffeln mit 2 Spiegeleiern  6,70 
3 Rühreier mit Schinken und Brot  
„...mit frischen Eiern vom Bauer Martin seinen Hühnern,  
falls der Hahn gerade mal nicht hinter ihnen her war !...“  4,10 
Hähnchenbrustfilet „Jägerart“ 
mit Spätzle und Champignon-Rahmsauce  7,20 
Zwiebelschnitzel mit Brot     7,20 
Jägerschnitzel mit Brot     7,40 
Rumpsteak  
mit Zwiebeln oder Kräuterbutter und Brot  9,70 
Kleines Rinderfiletsteak 
mit Pfifferlingen, auf Toast   11,30 
 
...Ein echter Wäller Appetithappen: 



Westerwälder Krüstchen „Willmenrod“ 
Schweineschnitzel mit Spiegelei auf Toast 
Große Salatgarnitur    9,00 
 
 
Da staunt der Westerwald: 

Die Untermühler Schnitzelparade 
Zu den folgenden Schnitzeln servieren wir Ihnen einen 

Saisonsalat oder Tagesgemüse 
Bitte wählen Sie außerdem zwischen folgenden Beilagen:  
Pommes frites, Kroketten, Reis, Salzkartoffeln oder Spätzle 
 
Schweineschnitzel mit Pfefferrahmsauce                           9,50 
Schweineschnitzel „Wiener Art“    8,10 
Jägerschnitzel „Schöne Försterin“    9,50 
Schnitzel „Viva Mexico“ 
-Scharf wie die Hölle !!! -    9,50 
„Pariser Schnitzel“ 
in der Eihülle gebacken    9,50 
Knoblauchrahm-Schnitzel  
Pikant und deftig: „Mann oh Mann !“   9,70 
Zwiebelschnitzel 
mit „einem Berg“ gedünsteter Zwiebeln  9,50 
Schnitzel „Aloha Hawaii“ 
mit vielen Früchten, süß -pikant angerichtet  10,70 
 
 
...und weiter geht die Schnitzelparade... 
       € 
Schnitzel „Titanic“ 
Mit Schinken und Käse gefüllt nach Cordon Bleu Art 10,70 
 
Schweineschnitzel „Ferrari“ 
mit Salami, Tomaten und Käse überbacken  10,70 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Die Mühlenpfanne  
Verschiedene Fleischstücke vom Rind und Schwein, Speck 
Pommes frites, Grilltomate und Bohnengemüse  13,80 
 
...wie es der Winzer mag: 
Das „Wingertsteak“ 
mit Champignons, Speck und Zwiebeln 
Dazu Pommes  frites und ein kleiner Salat  10,00 

Westerwälder Holzfällersteak 
Ein ordentliches Stück vom Schweinerücken, von dem auch  
ein Holzfäller satt wird. Dazu eine handfeste Portion 
gedünstete Zwiebeln und Hausmacher Bratkartoffeln aus 
der Küche der Chefin    10,00 

 
Die Spezialplatte der Untermühle 
für zwei, drei oder mehr Personen 

„Das Willmenroder Festessen“ 
Herzhaft gewürzte Stücke vom Schweine- und Rinderfilet 

Pikante Pilzrahmsauce, Auswahl von Marktgemüsen 
und reichlich Beilagen 

Für 2 Personen:    30,00 
Jede weitere Person    15,00 

 
 
...Noch mehr Feines vom Grill und aus der Pfanne... 
 
 
Ratsherrenpfanne  nach Zürcher Art     € 
Schweinefilet an Sauce Hollandaise, Rösti  
Erbsen und Möhren    12,53  
Drei kleine panierte Schweinefilets 
mit Sauce Hollandaise, Kroketten und Salat  10,99 
Schweinemedaillons  
in Pfefferrahmsauc e, Kroketten und Saisonsalat  13,00 
„Schwabentöpfle“ 
Schweinefilet mit Champignon-Rahmsauce und Spätzle 13,00 

 

 
 

 
...Etwas ganz Besonderes: 
Steaks nach Mühlenart... 

 
 

Bitte wählen Sie zu den folgenden Steaks 
zwischen einem gemischten Salat oder Tagesgemüse 

Als weitere Beilagen haben Sie die Wahl zwischen 
Pommes frites, Kroketten, Rösti oder Reis 

Rumpsteak mit Zwiebeln    13,30 
Rumpsteak mit Kräuterbutter   13,30 
Mexikanischer Lendenspieß vom Rind   15,80 

Rinderfilet  an Pfefferrahmsauce   15,80 
Rinderfilet  mit Pfifferlingen und Burgundersauce  17,80 
 
 
..Lust auf Wild??... 
-Unser Wild stammt natürlich von Jägern aus der heimischen Region !- 
 
Hirschgulasch „Waidmann“ 
in herzhafter Wildsauce, die wir mit Weinbrand und  
Rotwein abschmecken.  
Dazu Spätzle oder Kroketten und gemischter Salat 13,00 
Hirschbraten „Baden Baden“ 
in feiner Weinbrand-Rahmsauce, mit einem Schuß Schwarz- 
wälder Williams pikant abgerundet, dazu Williamsbirne,  
Preiselbeeren, Kroketten oder Spätzle, gemischter Salat 13,50 
Rehbraten „Wildschütz Jennerwein“ 
in einer feinen Rahmsauce mit Sherry und Weinbrand  
Preiselbeeren und Williamsbirne, Kroketten oder Spätzle 
und Rotkohl    14,80 
Wildschweinbraten nach böhmischer Art  
mit Preiselbeeren und Williamsbirne, Kroketten 
oder Spätzle und gemischter Salat   14,50 

  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 


